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Cours adultes

Chef : Stéphane Prévalet

Entrez dans la peau d'un Chef

Cours de Cuisine
2018

ATELIER

ETS & VINS

Cuisiner - Patisser - Déguster

Cours enfants

Cours : Samedi a 14h30 Chef : Stéphane Prévalet

Date Cours Euros Date Heure Cours
03 Fev. gjiapg(%iorisaErj,vjtiJl)I(écshaaL::peigmneon:s: >0 Sam. 10 Fev. | 9h3g Egizillc?rﬁerjt:chocolat
17Fev. |Macaronssalésetsucres 75 Mer. 21 Mars | 14h30 | Cordon bleu et smoothies
17Mars | Cuisiner les fromages | | 50 Sam. 26 Mai | 9h30 Nuggets gt Cho;olat en diffé-
2uMars [Possonsdelats | s et preperatons
3 Mars | Cuisson des viandes 50 Sam. 15 Sept. | Sh30 | Papillotes : poulet et fruits
o1 Avril | Sauces Poissons 75 Mer. 28 Nov. |14h30 | Biscuits de Noél
28 Avril | Terrines, soufflés et quenelles de poissons | 50
OMai Jlesrisottos ] 0
12 Mai Macarorjigaulués etsucres | 75 ....... 6{5
2B6Mai |SaucesViandes o e .
093uin |LesCambasavtrement | 50 WLS
16 Juin | Macarons salés etsucres | 75 &
23Juin | Cuissondesviandes ] 0
8Sept. |Macaronssalésetsucres ) 75
.225ept. | Lessoupesetveloutes ] 0 . Grant Mer & Vs
29 Sept Prépare'r“g‘tmguisiner unevolaille || 5 O ....... %;géseBiilZienp-uBbrtzzs
' 060ct. | Cuissondesviandes | | 50 Réservation : 04 74 4520 78
180ct. [SaucesViandes oo e
270ct. | Macarons salesetsucres | 75
03 Nov. | Terrine de viandes et gibiers | | 50
~08Déc. |Macaronssalésetsucres | 75
15 Doc Ig:fpl;lzgode Saint-Jacques : cuissons et 75
22 Déc. | Foie Gras : en terrine, poélé 10




